
 SZKOLENIA / KONFERENCJE

W HOTELU WIELSPIN

WYNAJEM SAL KONFERENCYJNYCH

Sala konferencyjna w cenie 500,00 zł za dzień

Sala konferencyjna w pełni klimatyzowana, rolety elektryczne w oknach, wbudowane nagłośnienie,
mikrofon bezprzewodowy, rzutnik HD, wysuwany z sufitu ekran, toalety oraz szatna na tym samym

poziomie, przestronny taras z pięknym widokiem. Szybka sieć WiFi. 
Powierzchnia sali 145 m2 + duże lobby o powierzchni 63 m2.

Ustawienie sali

Układ teatralny : 90 miejsc Układ szkolny z ławkami: 60 miejsc

Układ w podkowę: 30 miejsc Układ narada przy 1 stole: 24 miejsca

Sala konferencyjna – gabinet w cenie 250,00 zł za dzień

Sala mieści się na 1 piętrze hotelu. Wyposażona w przenośny rzutnik oraz ekran. Szybka sieć WiFi.
Wygłuszone drzwi do prowadzenia swobodnych spotkań. 

Powierzchnia sali 27 m2.
Ustawienie sali

Układ teatralny : 16 miejsc

Układ szkolny z ławkami: 6 miejsc

Układ narada przy 1 stole: 12 miejsc



PRZERWA KAWOWA

Przerwa kawowa pojedyncza w cenie 20,00 zł od osoby

 świeżo mielona kawa z ekspresu ciśnieniowego,

 wybór aromatycznych herbat, 

 woda z miętą oraz cytryną, 

 soki owocowe, 

 mix kruchych ciastek

Przerwa kawowa ciągła w cenie 35,00 zł od osoby

 świeżo mielona kawa z ekspresu ciśnieniowego,

 wybór aromatycznych herbat, 

 woda z miętą oraz cytryną, 

 soki owocowe, 

 mix kruchych ciastek,

 ciasto własnego wypieku, 

 mini deser jogurtowy z owocami

Do każdej z przerw kawowych proponujemy dodatkowo

Kanapki w różnych smakach w cenie 8,00 zł za sztukę

 z gruszką, serem pleśniowym i orzechami 

 białym serem, łososiem wędzonym i zielonym ogórkiem

 z szynką wiejską i jajkiem

 z pasztetem, korniszonem i chrzanem



 z jajecznicą i bekonem

 z wołowiną po angielsku i marynowaną gruszką i cebulą confi

Bułki śniadaniowe w cenie 5,00 zł za sztukę

 z żółtym serem i dodatkami

 z szynką i dodatkami

 z jajkiem i dodatkami

 z pasztetem i dodatkami

Sałatki w cenie 12,00 zł za porcję 

 z grillowanych warzyw z sosem balsamicznym

 z brokułów z jakiem i majonezem

 a'la grecka z serem feta

Kosz owoców sezonowych 1,5 kg w cenie 35,00 zł za sztukę



LUNCH

Zupa oraz danie główne w cenie 35,00 zł od osoby

Zupa, danie główne oraz do wyboru sok owocowy, kawa lub herbata w cenie 40,00 zł od osoby

Zupa, danie główne oraz deser w cenie 45,00 zł od osoby

Zupa, danie główne, deser oraz do wyboru sok owocowy, kawa lub herbata w cenie 
50,00 zł od osoby

ZUPA
do wyboru 1 pozycja

 Krem pomidorowy z pieczonych warzyw

 Krem z białych warzyw

 Krem z zielonego groszku z miętą i boczkiem

 Rosół z kluskami

 Zupa pomidorowa z kluseczkami i śmietaną

DANIA GŁÓWNE
do wyboru 1 pozycja

 Pieczone policzki wieprzowe z kaszą wiejską z warzywami, kapusta włoska 
w śmietanie

 Smażony panierowany schabowy wieprzowy z puree ziemniaczanym 
z prażoną cebulą, kapusta kiszona zasmażana

 Medalion z kurczaka z pomidorami i mozzarellą, mix sałat, ziemniaki 
pieczone z ziołami

 Zraz wieprzowy z pyzami, buraczki, sos

 Pieczony dorsz w piecu, brokuły z czosnkiem i migdałami, ziemniaki puree 
z suszonymi pomidorami i rozmarynem

 Makaron tagliatelle z polędwiczką wieprzową i borowikami



 Falafel w sosie pomidorowy, ryż z warzywami (danie wegańskie)

 Marokańska potrawka z ciecierzycy z jarmużem (danie wegańskie)

 Pierogi ruskie lub z mięsem 6 sztuk

 Filet z kurczaka po parysku z pieczarkami, surówka z białej kapusty, frytki

DESER
do wyboru 1 pozycja

 Deser lodowy z owocami

 Ciasto czekoladowe z sosem z mirabelki

 Krem mascarpone z malinami

 Sernik

Woda z miętą oraz cytryny w dzbankach

KOLACJA 
w cenie 85,00 zł od osoby 

serwowana w formie bufetu lub na półmiskach

Do wyboru 2 różne porcje mięsa na osobę, 1 zupa, 1 dodatek skrobiowy, 1 warzywny

 Żurek z kiełbasą i ziemniakami

 Węgierska zupa bogracz z mięsem i warzywami

 Krem pieczarkowy

 Bigos „prawdziwy” z mięsem, suszonymi grzybami i wędzonka

 Karczek wieprzowy w sosie myśliwskim

 Steki z polędwiczki wieprzowej w sosie  pleśniowym

 Golonka pieczona

 Udko z rozmarynem i czosnkiem

 Filet z kurczaka ze szpinakiem



 Makaron carbonara z boczkiem w sosie śmietanowym

 Makaron z kurczakiem, warzywami w sosie pomidorowym

 Dorsz na szpinaku z w sosie cytrynowym z pomidorami koktajlowymi

 Ziemniaki pieczone z ziołami lub gotowane z koperkiem

 Ryż z warzywami lub kasza wiejska z warzywami

 Bukiet warzyw na parze

 Pieczone warzywa okopowe

 Miks świeżych surówek


