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PROPOZYCJA WELCOME DRINKOW
WELCOME DRINK PROPOSAL

KIR GLORIA — 24 PLN

Wino musujgce Prosecco z likierem Cassis
i poléwkq truskawki na rancie

Prosecco sparkling wine with Chassis

& strawberry garnish

SZARLOTKA —— 24 PLN

Zubréwka z sokiem jabtkowym i czqstkq jabtka
Zubréwka vodka with apple juice & apple garnish

WINO MUSUJACE — 19 PLN

Kieliszek wina musujqcego
Glass of sparkling wine

TANQERAY TONIC — 24 PLN

Gin z tonikiem i Swiezym grejpfrutem
Gin with tonic and fresh grapefruit

MARTINI BIANCO — 19 PLN

Martini z oliwkg
Martini with olive

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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FINGER FOOD MENU 1

Selekcja zimna
Cold selection

Sakiewka z ciasta Filo nadziewana serem feta
i szpinakiem

/ Filo pastry purse with feta cheese and spinach
Mini grzanki z musem malinowym wedzong
piersiq kaczq, roszponkq i owocem granatu

/ Mini toast with raspberry mousse smoked duck
breast, lamb’s lettuce and pomegranate

Tatar z poledwicy wotowej na grzance

z marynowanq kurkq

/ Beef tartare on toast with marinated chanterelle
Morele suszone faszerowane foie gras z kaczki
! Dried apricots stuffed with duck foie gras
Roladki z cukinii nadziewane serem mascapone

i bazylig

/ Z;gch{?i rolls stuffed with mascarpone cheese

and basi :

Liscie Cykorii faszerowane serem gorgonzola Selekc] a Sh,)dku

z orzechami Sweet selection

/ Chicory Leaves stuffed with gorgonzola cheese

with walnuts Mini babeczki z owocami

Oliwki 5igant z serem feta / Mini muffins with fruit

/ Giant Olives with Feta cheese Mini bezy z musem z passiflory
Gruszka z serem ricotta i pancettq / Mini meringues with passion fruit mousse

/ Pear with ricotta cheese and pancetta

Cena: 69 pln / osoba
Price: 69 pln / person

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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FINGER FOOD MENU 2

Selekcja zimna Selekcja stodka
Cold selection Sweet selection

Cykoria z serem plesniowym i orzechami

/ Endive leaves filled with blue cheese & walnuts
Spring rolls z musem krewetkowym

/ Shrimp mousse spring rolls

Papryki faszerowane ricottq i rozmarynem

/ Peppers stuffed with ricotta and rosemary/
Roladki z grillowanych warzyw z musem
figowym i rukolg

/ Grilled vegetables rolls with fig mousse and rocket
salad

Tatar z poledwicy wotowej na grzance

z marynowanq kurkq

/ Beef tartare on toast with marinated chanterelle
Bliny z tososiem i czerwonym kawiorem

/ Blini with salmon and red caviar/

Patte z kaczki na grzance z boréwkg

/ Patte of duck served on toast with blueberry
Szaszlyki: mozzarella ovoletti, oliwka gigant,
pomidor Cherry, sos pesto

/ Skewers: ovoletti mozzarella, giant olive, cherry
tomatoes, pesto satice

Mini panna cotta z malinami i mietq

/ Mini panna cotta with raspberries and mint
Brownie z wisniami

/ Brownie with cherries

Cena: 79 pln / osoba
Price: 79 pln / person

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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FINGER FOOD MENU 3

Selekcja zimna
Cold selection

Tatar ze Sledzi z orzechami i imbirem na grzance
z piernika i miodu

/ Herring tatar with nuts and ginger on honey rye
bread toast

Cykoria z serem plesniowym i orzechami

/ Endive leaves filled with blue cheese & walnuts
Bliny z tososiem i czerwonym kawiorem

/ Blini with salmon and red caviar

Carpaccio z rostbefu na grzance rozmarynowej
z Zurawing

/ Roast beef carpaccio served on the rosemary toast
with cranberries

Spring rolls z wotowing i krabem

/ Beef & crab spring rolls

Roladki z grillowanych warzyw z musem
figowym i rucolg

/ Grilled vegetables rolls with fig mousse and rocket Selekcja stodka
salad :
Morele suszone faszerowane foie gras z kaczki Sweet selection
! Dried apricots stuffed with duck foie gras

Oliwki z serem feta w sosie Pesto

/ Olives filled with Feta chesse served in Pesto sauce
Parfait z gesi na konfiturze z mango na grzance

/ Goose Parfait served on toast with mango marmalade
Crostini z mozarellg i pomidorkiem cherry

/ Crostini with mozzarella cheese and cherry tomatoes

Truskawki w czekoladzie

/ Strawberries in chocolate

Mus z mascarpone na kawowym biszkopcie

/ Mascarpone mousse served on the sponge coffee cake
Mus migdatowy z syropem mandarynkowym

/ Almond mousse with mandarin syrup

Cena: 92 pln / osoba

Price: 92 pln / person

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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OPEN BAR - PROPOZYCJA 1
OPEN BAR - PROPOSAL 1

WINO BIALE /| WHITE WINE
Tenta Chardonnay, Central Valley Chile
lub / or
Rosemount Founders Edition Chardonnay

WINO CZERWONE / RED WINE

Tenta Cabernet Sauvignon Central Valley
lub / or
Rosemount Founders Edition Shiraz

PIWO / BEER

Zywiec

SOKI / JUICE
pomararicza, grapefruit, jabtko, czarna porzeczka
orange, grapefruit, apple, black currant

NAPOJE GAZOWANE |/ FIZZY SOFT DRINKS
Coca Cola, Fanta, Sprite

WODA MINERALNA / MINERAL WATER

HERBATA / TEA
Dilmah

KAWA / COFFEE

CENA BRUTTO OD OSOBY / PRICE PER PERSON
do 4 godzin 89,00 pln / up to 4 hours 89,00 pln
do 6 godzin 129,00 pln / up to 6 hours 129,00 pln

Po przekroczeniu czasu trwania open baru, napoje bedq liczone wg konsumpcji po cenach z karty.
After the duration of the open bar,
drinks will be calculated according to consumption at regular menu prices.

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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OPEN BAR - PROPOZYCJA 2
OPEN BAR - PROPOSAL 2

WINO BIALE /| WHITE WINE
Tenta Chardonnay, Central Valley Chile
lub / or
Rosemount Founders Edition Chardonnay

WINO CZERWONE / RED WINE

Tenta Cabernet Sauvignon Central Valley
Iub / or
Rosemount Founders Edition Shiraz

PIWO / BEER

Zywiec

WODKA / VODKA
Zubréwka Black

WHISKY: Ballantines

SOKI / JUICE

pomaratricza, grapefruit, jablko, czarna porzeczka
orange, grapefruit, apple, black currant

NAPOJE GAZOWANE / FIZZY SOFT DRINKS
Coca Cola, Fanta, Sprite

WODA MINERALNA / MINERAL WATER
HERBATA / TEA: Dilmah

KAWA / COFFEE

KOKTAJLE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC COCKTAILS
Whisky sour, Wodka sour, Bloody Merry,

Screwdriver, Cucumber vodka

CENA BRUTTO OD OSOBY / PRICE PER PERSON
do 4 godzin 119,00 pln / up to 4 hours 119,00 pln
do 6 godzin 159,00 pln / up to 6 hours 159,00 pln

Po przekroczeniu czasu trwania open baru, napoje bedq liczone wg konsumpcji po cenach z karty.
After the duration of the open bar,
drinks will be calculated according to consumption at reqular menu prices.

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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OPEN BAR - PROPOZYCJA 3

OPEN BAR - PROPOSAL 3

WINO MUSUJACE NA POWITANIE
/ SPARKLING WINE FOR WELCOME/

WINO BIALE / WHITE WINE
Tenta Chardonnay, Central Valley Chile
lub / or
Rosemount Founders Edition Chardonnay

WINO CZERWONE /| RED WINE
Tenta Cabernet Sauvignon Central Valley
Iub / or
Rosemount Founders Edition Shiraz

CAMPARI BITTER
_ PIWO / BEER: Zywiec
WODKA / VODKA: Zubréwka Black
WHISKY: Ballantines
GIN: Seagrams
RUM: Havana

SOKI / JUICE
pomararicza, grapefruit, jablko, czarna porzeczka
orange, grapefruit, apple, black currant

NAPOJE GAZOWANE / FIZZY SOFT DRINKS
Coca Cola, Fanta, Sprite

WODA MINERALNA / MINERAL WATER
HERBATA / TEA: Dilmah

KAWA / COFFEE

KOKTAJLE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC COCKTAILS
Long Island iced Tea, Whisky sour, Vodka sour, Tequilla Sunrise,
Cuba Libre, Gin & Tonic, Campari & orange juice

CENA BRUTTO OD OSOBY / PRICE PER PERSON
do 4 godzin 149,00 pln / up to 4 hours 149,00 pln
do 6 godzin 179,00 pln / up to 6 hours 179,00 pln

Po przekroczeniu czasu trwania open baru, napoje bedq liczone wg konsumpcji po cenach z karty.
After the duration of the open bar,
drinks will be calculated according to consumption at regular menu prices.

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80
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OPEN BAR SOFT

SOKI / JUICES
pomararicza, grapefruit, jabtko, czarna porzeczka
orange, grapefruit, apple, black currant

NAPOJE GAZOWANE / FIZZY SOFT DRINKS
Coca Cola, Fanta, Sprite

WODA MINERALNA / MINERAL WATER

HERBATA / TEA
Dilmah

KAWA / COFFEE

CENA BRUTTO OD OSOBY / PRICE PER PERSON
do 4 godzin 45,00 pln / up to 4 hours 65,00 pln
do 6 godzin 45,00 pln / up to 6 hours 65,00 pln

Po przekroczeniu czasu trwania open baru, napoje bedq liczone wg konsumpcji po cenach z karty.
After the duration of the open bar,
drinks will be calculated according to consumption at regular menu prices.

Podane ceny to ceny brutto, do ktérych nalezy doliczyc 10% serwisu. / Prices quoted are gross prices. A gratuity of 10% will be added to the final bill.

Restauracja AleGloria | Pl.Trzech Krzyzy 3 | 00-535 Warszawa | www.alegloria.pl | alegloria@alegloria.pl | +48 (22) 584 70 80



